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A B R I M O S  A P E T I T O

TABLA DE QUESOS ARTESANOS DE JAÉN >  1/2 - 8€    1 - 15€

CROQUETAS CASERAS SELECCIÓN DEL CHEF. 6 UNID. CON PATATAS > 11€ 

BUÑUELOS DE BACALAO CON MAHONESA DE BAJO NEGRO > 15€

ALITAS DE POLLO MARINADAS 

TORREZNO DE OREJA ACOMPAÑADO DE CHIMICHURRI CASERO 

A L G O  L I G E R O

ENSALADA CÉSAR: POLLO EMPANADO, BACON, 

CHERRYS Y PARMESANO RALLADO 11€

ENSALADA DE BROTES, ALBAHACA, BURRATA, PESTO 

ROJO Y PIÑONES 14,5€

ENSALADA DE YOGURT DE CHUTNEY CASERO CON 

VINAGRETA DE MARACUYA, QUESO DE CABRA A LA 

PLANCHA Y FRUTOS SECOS 13€

LASAÑA DE POLLO DE CORRAL ESCABECHADO, 

BECHAMEL DE CARDAMOMO, ALBAHACA Y CHERRYS 

14€

TAGLIATELLE AL HUEVO COCINADO EN REDUCCIÓN 

DE SOJA, MANTEQUILLA DE AJO NEGRO Y VIEIRAS 

A LA PLANCHA

Ensalada César: pollo empanado, bacon, 

cherrys y parmesano rallado 11€

Ensalada de brotes, albahaca, burrata, pesto 

rojo y piñones 14,5€

Ensalada de yogurt de chutney casero con 

vinagreta de maracuya, queso de cabra a la 

plancha y frutos secos 13€

Lasaña de pollo de corral escabechado, becha-

mel de cardamomo, albahaca y cherrys 14€

Z O N A  V E G A N A


